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Le label Pays-d’Enhaut Produits Authentiques (PEPA),
30 ans de passion du goit au Pays-d’Enhaut.
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Au Pays-d’Enhaut, le label PEPA réunit ce que la vallée offre de plus

authentique. Ici, les produits naissent de gestes traditionnels,

d’ingrédients locaux et d’un lien fort avec la terre. Chaque création

raconte une histoire: celle d’un territoire vivant, faconné par la nature

et mis a I’honneur par des producteurs passionnés. \

Des rencontres et Des femmes et
des moments a partager des hommes engages

Tout au long de I'année, bon nombre d’événements réunissent visiteurs, habitants

et producteurs autour des produits PEPA. Marchés, fétes locales, dégustations Une qualité irréprochable

ou journées a la ferme: autant d’occasion de rencontrer les artisans, goUter leurs et des saveurs authentiques.
nouveautés et ressentir I’énergie du terroir.

Derriére chaque produit PEPA se trouvent des producteurs passionnés.
« Le Rallye du Go(t Fromagers d’alpage, apiculteurs, maraichers ou éleveurs, tous travaillent
avec la méme exigence: préserver un savoir-faire transmis au fil des
générations. Leur engagement garantit la qualité des produits et des
saveurs fideles a I'esprit du Pays-d’Enhaut.

PRODUITSAUTHENTIQUES.CH

» Le Salon Suisse des Go(ts et Terroirs
* Le Marché de Saanen

* Festival International de Ballons

» Désalpe de I'Etivaz

» Savurando
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Vin : La Corsaline (Diolinoir, Malbec) 2023
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Buffet de fromages au sommet ¢ T
Présenté par Nicolas Mottier, Votre Cercle de Vie @
et Arnaud Guichard, Fromagerie Fleurette [
Vin : Charmont d’Epesses 2024 .
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== Dessert
Le moelleux aux pommes, fleurs de sureau
et éclats de caramel. Glace au miel de sapin. ®

. Une proposition des Chefs Pilet

Vin : Le Grain d’Or 2024
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3 bouchées 100% « Produits authentiques » ™ \
a déguster avec votre café

Mini tartelette meringue créme double
Mini tartelette caramiam !
Mini chou a la creme et au mie/ /Lg o
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